
welkom, fijn dat u er bent

wat u proeft en ervaart 

is ons praktijkonderwijs in actie 

 wij leren gastvrijheid door het te dóén 

bedankt dat u ons daarbij helpt

uw aanwezigheid laat ons elke dag groeien

L 'Éto i le

Benieuwd naar het verhaal achter het design
van restaurant L’Étoile? Scan de QR-code!

Voorgerechten
Rillette van zalm en paling   €11,50
gemarineerde suikersla | gel van zoetzure rode ui |
no-waste eiercrème | kervel

Salade van courgette   €11,50
buffel stracciatella | pompoen | mosterdzaad | dille

Tussengerechten
Gepofte en gelakte ui   €11,50
appelstroop | soja | tijm | fondue van Rommedoe

In boter gebakken Noordzee slibtong   €14,50
antiboise | spinazie | half-gedroogde tomaat | kerrie beurre blanc |
mosselen

Hoofdgerechten
Gesauteerde koningszwam   €14,50
bloemkool | hazelnoot | zwarte knoflook | bieslook

Livar varkenshaas   €14,50
buikspek | broccoli | zuurkool | chimichurri | lavas | erwtencress

Dessert en friandises
Bavarois van Blanche Dael koffie   €10,50
Mestreechter Mocca | pure chocolade

Crème brûlée   €10,50
kardemom | tonkaboon | geweckte bramen | crème Chantilly

Kaasassortiment   €14,50
Canisius appelstroop | druiven | kletsenbrood

Huisgemaakte friandises en La Fève bonbons   €5,50
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