
L 'Éto i le

Limburgse hoenderfilet   €14,50
wortel | rillette | umeboshi | aardpeer | dauphine aardappel | jus nature

Kaas assortiment   €14,50
Canisius appelstroop | druiven | kletsenbrood

IJsmousse van Ingendaeler kruidenbitter  €10,50
gewelde abrikozen | crème van suikerbrood | 
zoete specerijenjus | gecarameliseerde witte chocolade

Huisgemaakte friandises en la Fève bonbon   €5,50          

Paddenstoelen chawanmushi   €11,50
gemarineerde sjalot | tofu | beukenzwam | lavas crème | rogge |
hazelnoot

Knolselderij stamppot  €14,50
savooienkool | bataat | piccalilly van Oos | groene kruidenolie |
ingelegd mosterdzaad

Voorgerechten

Hoofdgerechten

Dessert en friandises

Soep van Roscoff uien  €11,50
geroosterde amandelmelk | room van drop | dragonolie |
sjalottenzalf | micro salade

Tussengerechten

Gebakken skrei    €11,50
broodsoldaatjes | spinazie | mosselen | botersaus van nduja |
bieslook

Panna cotta van bloedsinaasappel  €10,50
pure chocolademousse | krokantje van sesam | macadamia crumble

welkom, fijn dat u er bent

wat u proeft en ervaart 

is ons praktijkonderwijs in actie 

 wij leren gastvrijheid door het te dóén 

bedankt dat u ons daarbij helpt

uw aanwezigheid laat ons elke dag groeien

Benieuwd naar het verhaal achter het design
van restaurant L’Étoile? Scan de QR-code!

Parelgort   €11,50
rosbief van kalfsmuis | mousse van augurk | kruim van kappertjes |
gerookte forelmayonaise


