
Hollandse boerderij eendenborst   €14,50
Paksoi | aardappel rösti | groene asperge | snijbonen |
BBQ saus | jus nature

Kaas assortiment   €14,50
Canisius appelstroop | druiven | kletsenbrood

Citroentaartje   €10,50
Gebrand eischuim | citroenzeste | kumquat | citrussiroop

Huisgemaakte friandises en la Fève bonbon   €5,50          

Maftoul salade   €11,50
Tomaat | gerookte verse geitenkaas | daslook |
Gulpener mosterd creme

Terrine van koolraap   €14,50
Lavas | rode ui | wafel van bladerdeeg | gerookte amandel |
plantaardige jus | mizuna

Voorgerechten

Hoofdgerechten

Dessert en friandises

Goulash van witte asperges   €11,50
Gefrituurde hoeve eidooier | hollandaisesaus | rode puntpaprika |
groene kruiden | Rotterdamsche Oude

Tussengerechten

Rugfilet van Noordzee schelvis   €11,50
Doperwtencreme | artisjokhart | tuinbonen | beurre blanc |
vadouvan

Parfait van yoghurt   €10,50
Aardbeien | rabarber compote en granite | rozen | witte chocolade

Ceviche van forel   €11,50
Zeekraal | rode peper | avocado | crème fraîche | 
sojaboon | zwarte olijf

welkom, fijn dat u er bent

wat u proeft en ervaart 

is ons praktijkonderwijs in actie 

 wij leren gastvrijheid door het te dóén 

bedankt dat u ons daarbij helpt

uw aanwezigheid laat ons elke dag groeien

L ' É t o i l e

Benieuwd naar het verhaal achter het design
van restaurant L’Étoile? Scan de QR-code!


