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L' Etolle
welkom, fijn dat u er bent
wat u proeft en ervaart
is ons praktijkonderwijs in actie
wij leren gastvrijheid door het te d6én

bedankt dat u ons daarbij helpt

uw aanwezigheid laat ons elke dag groeien

Benieuwd naar het verhaal achter het design
2 van restaurant L'Etoile? Scan de QR-code!

Rilettes van leng €11,50
komkommer | avocadocreme | roodlof | tonkaboonmayonaise

Tartaar van pompoen €11,50
gerookte geitenkaas | gefermenteerde pompoencreme |
winterse vinaigrette | krokant van pompoen | tuinkers

(@ Gepofte pastinaak €11,50

créme van Rommedoe pikante | gemarineerde venkel | kweeperen |
koffie | walnoot

Duxelles van Limburgse champignons €11,50
romige erwtensoep | kaantjes van Livar | beukenzwammen |
tijm | masala-olie

({1 Terrine van rode kool €14,50

emulsie van zwarte knoflook | krokante aardappel | appel |
hazelnoot | beurre rouge

Gebraden hazenrugfilet €14,50
kastanjepuree | walnoot | paarse boerenkool | bataat | gekonfijte friet |
jus van knolselderij en paddenstoelen

Crémeux van Guanaja chocolade €10,50
witte stoofpeer | mandarijn | zoethout | krokantje van gezouten mandarijn

Open gebakken appeltartelette €10,50
pecan frangipane | beurre noisette roomijs | gezouten karamel

Huisgemaakte friandises en la Féve bonbon €5,50

Kaas assortiment €14,50
Canisius appelstroop | druiven | kletsenbrood



